VINIC®LA

SALESIANA
DESDE 1930

CATALOGO DE
VINOS, PISCOS Y APERITIVOS




Por la compra de CADA PRODUCTO
de la VINICOLA SALESIANA esté

contribuyendo al sostenimiento de la
MISION SALESIANA EN EL PERU.

Siguenos y descubre mas de nuestra
historia y promociones especiales

690

@vinicolasalesiana1930



La Casa Salesiana de Brefia inici6 en el afio 1930, la produccién de vino a raiz del compromiso que tenia
la Congregacién Salesiana del Perl con la Arquididcesis de Lima para abastecer a las parroquias de vino
de misa y fue con el Padre Emilio Soria (1902 - 1988) el iniciador de aquella labor.

En 1938 aparece el hermano Leonardo Franzero (1906 - 1985), italiano, de profesién: endlogo, coadjuntor
de la Casa de Rimac quien ayudaria al Padre Soria a la elaboracién del vino, por presentar problemas

de salud.

Durante el afio 1939 la responsabilidad total de la bodega salesiana quedd a
cargo del hermano Franzero. En 1940, con la orientaciéon de la familia Franzero,
llegan a la bodega méquinas traidas de ltalia, las cuales en su momento eran
las mas modernas de Lima y Per.

En esos afios el Arzobispado avisé a las parroquias del nuevo encargado
experto en vinos. En la gestién del hermano Franzero, se amplioé la produccién
y diversificacién de vinos, piscos y licores (aparte del vino de misa, borgofia,
moscatel, tinto, vermut a la italiana, vinagre, pisco, entre otros). Adecué toda
la infraestructura de equipos de molienda, barriles, alambiques, asi como, los
mecanismos de mantenimiento y limpieza de los equipos que estaban para la
época y definié la personalidad del vino salesiano.

NUESTRA
HISTORIA

N En 1971,

Emilio Soria

la bodega pas6é a
depender  directamente  del
ecoénomo inspectorial hasta |la
actualidad. En 2005, el ecénomo
inspectorial, padre Ernesto
Lombardi, emprendiélarenovacién
total de la bodega y ya con el
nombre de “Vinicola Salesiana”,
se mejoraron equipos, ampliando
la gama de productos para ofrecer
lo mejor a nuestros clientes. Desde
entonces, diversos productos de la
Leonardo Franzero  vjinjcola han recibido galardones

por su calidad.

Comienzos de la Vinicola
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NUESTRA
VISION

Vinicola desde el 2005

Proyectamos un mundo en el cual nuestros productos promuevan
la solidaridad y hermandad teniendo como finalidad generar obras
con impactos sociales.

Nuestros productos representan una contribucién directa al
sostenimiento de la misién salesiana en el Perd.

Trabajamos en: Oratorios, Casas de Acogida, Centros Juveniles,
Colegios, Centros de Formacién Técnica, Parroquias, Misiones,
Centros de Formacién Pastoral y en otras presencias al servicio de
la juventud.

Propiciar en nuestra comunidad momentos de esperanza vy
optimismo a traves de exquisitos sabores, envolventes aromas y
cautivadoras tonalidades, con productos y servicios de excelencia.

Lograr una mayor presencia y competitividad en el mercado nacional
e internacional con productos de calidad.

La Casa de Brena en sus inicios



VINO DE
MISA

“El vino debe ser
natural, del fruto
de la vid y no
alterado”

(Cédigo de Derecho Canénico 924)

@ Variedad: Uva Quebranta.
Alcohol: 15% Vol.

] Temperatura: 12° C a 14°C.
' & Color: rojo teja.

1 B Presentacién: 750 ml.

4(

\ 59{ Gusto:

Vino generoso, semiseco, manteniendo
sus aromas y sabores propios de

la variedad, obtenidos a través de

la interrupcién en el proceso de
fermentacion por adicion de pisco.

70 Maridaje:
Aptos para la Santa Misa - Brindis

" pRecio S/, 24.00
~

SR







VINO VINO
BORGONA ROSE

& Variedad: Uva Borgona.
Grado Alcohdlico:11% Vol.
Presentacion: 750 ml.

& Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohdlico: 12% Vol.

Presentacion: 750 ml.
d Temperatura: 8° a 16°C.
& Color: Rosado palido.

@ Temperatura: 10°C. a 13°C.

& Color rojo rosella.

ﬁ{;GUStOZ ﬁ(Gusto:

Vino semiseco, afrutado,
ligeramente dulce y bajo en

Vino semiseco, con toques
delicados frutados.

£ ] _ alcohol.

Fuancisco e Su b

'- SALESIANDS 3" 5CO DE SAI.E‘E-

: @@ Maridaje: }E BRLESIANDS @@ I\/Iaridaje;
Comida asidtica - Brindis - Pastas - Aperitivos - Cécteles - Brindis -
Sangria.

Comida asiatica - Postres.

Sl Prco S/, 19.00

MO ROSE

PrRecio S/, 18.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



VINO
DULCE

@* Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohdélico: 16% Vol.
Presentacion: 750 ml.

§ Temperatura: 12°C a 16°C.
% Color rojo rubi.

(@{; Gusto:

Vino dulce, con toques delicados
frutados.

Fﬂﬁ.NL‘E. 3 DI S.h.l."*

EALESIANDS

gy Maridaje:
Brindis - Postres - comidas
ligeramente saladas.

PrRECiO S/, 24.00

Vivg DULCE

FRANCIS SALES

SAl

MALBEC

CURFCHA FAPECIAL

VINO
MALBEC

@ Variedad: Uva Malbec.
Grado Alcohdlico: 12% Vol.
Presentacion: 750 ml.

§ Temperatura: 14°C a 18°C.

& Color: rojo violaceo.

ﬁé Gusto:

Vino seco, de cuerpo medio con
agradable olor a bouquet de moras y
guindas. Elaborado sin filtros mantiene
sus caracteristicas naturales.

gy Maridaje:
Brindis - Carnes rojas - parrillas -
Pastas.

PrRecio S/, 28.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



VINO
VERMOUTH

T (Vino de autor)
& Variedad: Uva Torontel.
Grado Alcohdlico: 17% Vol.
Presentacion: 750 ml. ¢ “‘v, Medalla de Oro
5 ] 1 41 ‘Ag 30° Catad’Or World Wine Award y 5ta
8 Temperatura: 8°C. a 16°C. Edicién de Catad'Or World Spirits Awards
® Color: Amarillo - Marrén. 2025 ; i ]
(concurso internacional de vinos)
(@{.\ atdl Chile 2025
< B Dulce, elaborado con extractos de
DESDE 1930 hierbas, cortezas y raices de plantas
y — aromaticas, propias de nuestro pais.
CI SAL
| e T EATAI]‘UR
By Maridaje: N WORLD SPIRITS AWARDS
”i*:i. $ Aperitivos - Cocteles - Digestivo. \ 2025
VERMOUTH |

PRECIO G/, 35.00
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TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



PISCOS
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PISCO
QUEBRANTA

& Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohdlico: 42% Vol.

Presentacién: 700 ml.

f \Ng Medalla de Plata .
%4  Concurso Vinandino Argentina 2009 [E] Temperatura: 16°C.
fl g% R TR e & Color: Limpido brillante.
Y, 4, XIX Concurso Nacional del Pisco 2013 '
o o{ Gusto:
{gpy Medallade Plata W Pisco puro, no aromatico, adaptado
%, XXIII Concurso Regional del Pisco 2017 _ﬁ-:“;r_ al clima peruano.
Brancisco pe Suss
gy Medallade Oro ¥ ——%“:“H
%4 & XXl Concurso Nacional del Pisco 2017 J %Y Maridaje:

Pisco sour - Cdcteles.

PISCO PURD
QUEBRANTA

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



PISCO
TORONTEL

@b Variedad: Uva Torontel.
Grado Alcohdlico: 42% Vol.

H Presentacién: 700 ml.

Medalla de Oro i % @ Temperatura: 16°C.
IX Vinandino - Argentina 2009

A
2

& Color: Limpido brillante.

Sy Medalla de Plata :
B ; ; { Gusto:
%, 4 & XV Consurso Nacional del Pisco 2009 ®
Pisco puro aromatico, con suaves aromas

& Medalla de Bronce oisKE 1994 frutados y florales.
%Y ¢ XV Concurso Regional del Pisco 2009

ol Francisco DE Salls
Sy Medalla de Oro e i Maridaje:
%, 4 XVI Concurso Regional del Pisco 2010 Pisco sour - Cécteles - Digestivo -

Postres cittricos o avainillados.

= r T ";:. 'I-"":‘]-T:ﬁr -?lll'{f_l’" _F"""' T = :
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TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



PISCO
ACHOLADO

& Variedad: Uva Quebranta y Torontel.
Grado Alcohdlico: 42% Vol.

Presentacién: 700 ml.

f ‘% Medalla de Plata / §) Temperatura: 16°C.
Y4 |X Concurso Internacional de Vinos
y Bebidas Espirituosas - Vinandino -
Argentina 2009

& Color: Limpido brillante.

of Gusto:
¢ \% Matalla de Bithce Excclq;;lrsn(()) aroma, equilibrado en boca
"-‘iny XV Concurso Regional del Pisco 2009 Betun 144 y 2
g" ‘!‘g Medalla de Oro FL\:\E ISCO DI S-""“" ) )
“@% & XVII Concurso Regional del Pisco 2011 SALESIANODS o, Maridaje:

Pisco sour - Cécteles con algarrobina -
Platos picantes - Postres.

PRECIO
QUEBRANTA - TORONTEL - ACHOLADO

FISCO

ACHOLADO

S/. 33.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



PISCO MOSTO VERDE
QUEBRANTA

@ Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohdlico: 40% Vol.

¢ =% Medalla de Oro
v \*1 = s .
V&;’;& Concurso Regional del Pisco 2009 Peru ) Presentacion: 500 ml.
o | Temperatura: 16°C.
Yl Medallade Oro = 25 : e oidobril
%Qgij Concurso Regional del Pisco 2010 Pera  # [l SRS P ColorEEi
f@!?\% Medalla de Oro (@{\ Gusto:
%4 Concurso Regional del Pisco 2011 Perd : No aromético, equilibrado y persistente en
2Y SRy Ta0 boca. Obtenido a través de la destilacion
Doble Medalla de Oro r\‘%\ de mostos con fermentacién incompleta.

Concurso Internacional VINUS '

RANCISCO DE DALES

et (g1
%/ SALESIANOS

dZ.L««evR
'i"f««dg

¢
+
~

Argentina 2014

@y Maridaje:
Disfrutar puro como aperitivo - Digestivo

o para acompafiar postres como Turrén
de Dofia Pepa o chocolate.

PRECIOS/. 55.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



SELECCION DE PISQUITOS

Cinco botellas miniaturas de Pisco de nuestras
variedades exclusivas de:

&' Pisco Puro Quebranta

&' Pisco Mosto Verde Quebranta
& Pisco Acholado

&' Pisco Mosto Verde Moscatel
& Pisco Puro Torontel

Presentacién: 50 ml.
@Y Maridaje:

Disfrutar en cocteles - Digestivo - para
acompafiar postres - Acompafar comida
criolla.

PRECIOS/. 33.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



APERITIVOS




ANISADO

@ Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohélico: 35% Vol.

Presentacién: 500 ml.
§ Temperatura: 16°C.

@ Color: Transparente cristalino.

§{ Gusto:

Licor macerado y redestilado en pisco
quebranta, con semillas de anis de la
zona de curahuasi y anis estrella como
tambien otras hierbas aromaticas.

7y Maridaje:

Digestivo - Asados - Reposteria.

PRECIO S/, 34.00

ANISADD
VESH & fagg o e Sona
s Hua

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



LICOR DE MACA

& Variedad: Uva Quebranta.

Grado Alcohdlico: 20% Vol.

f -s Medalla de Plata
“"-Q& ‘Ag 30° Catad'Or World Wine Award y 5ta
§ Temperatura: 4°C. a 8°C. Edicién de Catad'Or World Spirits Awards

® Color: Ambar. gw2S : j .
(concurso internacional de vinos)

Chile 2025

Presentacion: 750 ml.

ﬁé Gusto:

Licor macerado de Maca
en Pisco Quebranta con
hierbas arométicas.

5“3,
CATADOR

WORLD SPIRITS AWARDS
CHlll’

2025

FI-‘.:‘I.‘{{_']M: O DE ‘1& 5 @@ MarldaJe:
SALESIAMNOS

Café - Con hielo, limén -
Gaseosas citricas.

precio S/. 35.00

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINO



LIMACELLO

@t Variedad: Uva Torontel y Quebranta.
Grado Alcohdlico: 25% Vol.
Presentacion: 500 ml.

) Temperatura: 4°C. a 8°C.

& Color: Amarillo palido.

4 & \:% Medalla de Plata
ol Gusto: %Y ¥ 4° CATAD'OR WORLD SPIRITS AWARDS
Licor macerado de fruta Lima en Pisco "% (concurso internacional de vinos)
DESDE 1930 SNI Acholado. Refrescante y agradable Chile 2024
WNCISCO DE sabor entre dulce, acido y con toques

amargos, propios del fruto.

BY Maridaje:

Postres - Galletas - Digestivo.

PRECIO S/. 46.00
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TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINDO






BRANDY

@b Variedad: Uva Quebranta.
Grado Alcohdlico: 40% Vol.

L P 1adiont 560 L & omo Y Medalla de Plata
fowatatnt i gﬁ% ‘4;? 30° Catad’'Or World Wine Award
] Temperatura: 15°C. a 18°C. y 5ta Edicién de Catad'Or World
i Spirits Awards 2025
& Color: Dorado Ambar. (concurso internacional de vinos)
Chile 2025

*@{; Gusto:

Destilado obtenido de mostos
fermentados de 100% Uva
Quebranta con anejamiento de
10 afos en barrica de roble.

FRANCISCO DE SALES
SALESIANOS

BY Maridaje:

Postres - Quesos - Chocolates.

Ll

TOMAR BEBIDAS ALCOHOLICAS EN EXCESO ES DANINDO
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CONTACTENOS

UBICACION
Av. Brasil 218, Brefa - Lima

HORARIO
Lunes a Viernes de 8:00 a.m. - 5:00 p.m.
Sébados de 8:00 a.m. - 1:30 p.m.

PEDIDOS
941038053 - 987511720
(01) 4250880 - (01) 4250909

Se realizan descuentos y envios por cantidad.
Se realiza delivery.

Se realizan envios a Provincias.

Eﬁ'ﬁ;ﬂg Siguenos y descubre mas de nuestra
I"': P X8 historia y ofertas especiales

-

f @

@vinicolasalesiana1930

WWWJVINICOLASALESIANA.COM
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